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. LN /
Boissons chaudes - 4 a 12 cl Nos entrées
CAFE EXPRESSO 2,50€ CHOCOLAT CHAUD 4,50€ LaroMA (&) 20€ SOUPE A L’OIGNON 14€
Burrata di Buffala, tomates, mesclun Soupe a l'oignon avec croGtons
CAFE: NOISETTE o 70€ CHOCOLAT VIENNOIS 6.00€ Huile d'olive, basilic, jambon cru Fromage fondant gratiné
b 5
CAFE AMERICAIN 3,00€ THE 4,00€ PLANCHE MIXTE (0 28€ SALADE DE CHEVRE CHAUD, MIEL %ﬁ 19€
b 5
Fromages et charcuterie Mesclun, tomates, noix, pomme acidulée

Citron, Fruits rouges, menthe,
Earl grey, Caramel

CAFE GRAND CREME 3,50€
’ SALADE NICOISE @ 22€ FRESH BOWL VEGGIE @ @ 21€
Tomates, poivron, ceuf, cebette, olives, thon, Tomates, radis, avocat, edamame, wakamé, quinoa
CappucciNo 3,90€ INFUSION 4,00€ anchois, mesclun, radis & sauce soja
Tilleu, Verveine, Camomille
IRISH COFFEE 12,00€ SALADE CESAR 21€ FRESH BOWL SAUMON OU POULET (&) 25€
Salade romaine, poulets croustillants, croGtons, Saumon mariné ou poulet teriyaki
copeaux de Grana Padano, sauce césar anchois, Tomates, radis, avocat, edamame, wakamé, quinoa
o o N tomates & sauce soja
Boissons froides - 4 a 33 cl
Coca-Cora, ZERO - 33cL 4,50€ JUS DE FRUIT - 25¢L 4,50€ ~
Orange, Abricot, Ananas, Pomme, Tomate NOS pates
FaNTA / ORANGINA - 25¢L 4,50€
JUS DE FRUIT FRAIS - 20CL 6,00€ LLASAGNE DU CHEF 21€ SPAGHETTI CHORIZO & ATL, (&) ) 24€
FUZE TEA PECHE - 25¢L 4,50€ Orange ou citron Lasagne de beeuf du chef - mesclun All, Echalotes, Sauce tomate
PERRIER - 33cL 4,50€ LIMONADE - 25¢L 4,50€ SPAGHETTI OU GNOCCHI Z 19€ RISOTTO A LA TRUFFE 28€
Sauce Napolitaine ou pesto Créme, truffe, Grana Padano
ScHWEPPES TONIC / AGRUMES - 25¢L 4,50€ SANBITTER SAN PELLEGRINO - 10CL 4,00€
TOUT CHANGEMENT DE GARNITURE +3€ GARNITURE SUPPLEMENTAIRE +6€
SPRITE - 25CL 4,50€ EAU MINERALE OU GAZEUSE - 75CL 6,00€ Au choix : Frites fraiches, poélée de légumes,
salade mixte, riz pilaf
Di1aBOLO - 25cL 4,50€ EAU GAZEUSE CHATELDON - 75CL 8,00€
STROP - 4cr, 2,50€ Menu enfant 12€
Grgnadihe, Péche, Orgeat, Menthe, Congu spécialement pour nos plus jeunes clients, des petits mangeurs difficiles,
Fraise, Citron offrez-leur un festin de roi en demandant notre menu enfant des maintenant !

UNE ALLERGIE ?

N'hésitez pas a nous en avertir avant de commander ! Si vous voulez éviter les surprises, sachez que notre Chef utilise des
allergenes, gluten, crustacés, ceufs, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites.
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« C'est autour d’'une table que les amis savourent
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Burgers

CHEESE BURGER 23€

Steak black Angus, cheddar, oignons confits,
tomate, pickles, sauce secrete

CHICKEN BURGER 20€

Tenders de poulet, cheddar, tomate,
oignons confits, pickles, sauce secrete

FriTES FRAICHES Qﬁ 6€

Portion de frits fraiches supplémentaire

Tous nos burgers sont servis avec pain brioché et frites fraiches

AvVOCADO BURGER 24€

Steak black Angus, guacamole, cheddar,
tomate, oignons confits, pickles, sauce secrete

LE DOUBLE POTES 29€

Double steak Black Angus, cheddar, oignons
rouges, tomate, pickles, sauce secrete

BURGER VEGETARIEN Qﬁ 20€

Galette végétale, purée d'avocat, cheddar,
tomate, oignons confits, pickles, sauce secrete

Pour maintenir I'équilibre des saveurs nous ne sommes pas en STEAK SUPPLEMENTAIRE +8€
mesure de maodifier les ingrédients
Steak Black Angus
Pinsa
MARGUERITE @ 14€ BURRATA (@? 21€
Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, olives, Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, tomates,
origan jambon cru, burrata di bufala, basilic
RENE (0 16€ SAUMON 19€
Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, Créme, saumon fumé, mozzarella Fior di Latte,
champignons frais, jambon cuit, olives, origan ciboulette
SPiaNATA (&) /) 17€ 4 FROMAGES 17€

Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte,
spianata picante, ricotta, olives

TRUFFE @ 32€

Créme truffée, mozzarella Fior di Latte Carpaccio
de Truffe tuber aestivum, fleur de sel, mesclun

CHEVRE MIEL 19€

Créme, mozzarella fior di Latte, chevre, miel

POULETTE 23€

Créme, mozzarella Fior di Latte, poulet mariné aux
épices, oignons

PINSA POUR 2 PERSONNES +4€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, roquefort,
emmental, chevre

VEGETARIENNE Qﬁ 18€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, légumes de
saison

CANNIBALE 23€

Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, viande hachée,
oignons, oeuf

GARNITURE SUPPLEMENTAIRE 5/15€

Garniture sur la base des produits présents dans
les pinsade 5a 15€

« C'est autour d'une table que les amis savourent
le bonheur d'étre ensemble »

Viandes et poissons

TARTARE DE BEUF

Tartare traditionnel, frites fraiches, mesclun

CARPACCIO DE BGEUF

Frites fraiches & mesclun

DEMI POULET

Poulet fermier mariné, pommes de terre
grenailles, mesclun

COTE DE BGUF

Frites fraiches & mesclun, Sauce au choix : poivre
ou béarnaise; Pour 1 personne, environ 500 gr

MAGRET DE CANARD

Frites fraiches & mesclun, sauce miel gingembre

Origine des viandes

France, Royaume Uni, Hollande, Irlande, EU

Desserts

ENTREMETS DU MOMENT

Dessert selon 'humeur de notre cheffe
patissiere

CAFE GOURMAND
Café ou thé et ses douceurs

COUPE GLACEE
Dame Blanche, Tutti Frutti

BOULE DE GLACE

Vanille, chocolat, café, menthe-chocolat,
caramel beurre salé, fraise, citron, passion
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20€ MIXED GRILL DE VIANDES @? 35€
Pommes de terre grenailles, mesclun

19€ L ENTRECOTE DES POTES 28€
EntrecOte, sauce béarnaise, frites fraiches, mesclun

26€ ESCALOPE DE SAUMON 24€
Escalope de saumon a la plancha
creme acidulée, riz pilaf & poélée de légumes

47€ FILET DE DAURADE 26€
Filet de daurade au four, sauce vierge
riz pilaf & poélée de légumes

29€ POELEE DE GAMBAS 34€
Poélée de gambas ail et persil, riz pilaf

12€ LES INCONTOURNABLES 10€
Mousse au chocolat ou Panna cotta @
ou Tiramisu

12€ CHAMPAGNE GOURMAND 14€
Champagne et ses douceurs

12€ COUPE GLACEE 14€
Colonel, Coteau glacial, Banana split

3,5€ ASSIETTE DE FROMAGES 12€

Sélection de fromages affinés



